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4 soorten pasta, te kiezen uit:
Spaghetti Bolognaise met Kerstballetjes 

           Een rijke, hartige tomatensaus vol smaak, met malse gehaktballetjes 
           die speciaal zijn gekruid voor de feestdagen.

Spirelli Kaas & Ham
          Een romige kaassaus gemengd, met stukjes hartige ham die voor extra diepte
          zorgen.

Farfalle Rode Pestoroom Kip 
           Romige rode pesto, malse stukjes kip, licht gekruid en perfect gebakken, 
           zongedroogde  tomaten die een zoete, intense smaak en een prachtige kleur 
           aan het gerecht geven.

Farfalle Basilicum Pestoroom Kip
          Een zijdezachte basilicumpesto, verrijkt met room voor extra romigheid. 
          De malse stukjes kip zijn licht gekruid en perfect gebakken, wat het gerecht 
          een hartige diepte geeft.

Linguine Champignon Pestoroomsaus Scampi (4pp)
           Fluweelzachte Champignon Pestoroom met perfect gebakken scampi’s
          knapperig aan de buitenkant, sappig en zacht vanbinnen.

Linguine Tomaten lookroom Scampi (4pp)
           Zijdezachte tomaten-knoflookroomsaus, goudbruin gebakken scampi’s,
           licht gekruid en perfect sappig

Penne Arrabiata met Kerstomaatjes
           Pittige tomatensaus, rijk aan de vurige smaak van rode peper en knoflook,    
           afgewerkt met de frisheid van Kerstomaatjes

Tagliatelle Curry Pestoroom appel pijnboompitten
           De fluweelzachte room brengt de milde currypesto op smaak wat perfect 
          samengaat met de frisse zoetzure appel en de knapperigheid van de
          pijnboompitten.

Pastabuffet:
Vanaf 10 personen.

Inclusief brood & kaas



vanaf 10 personen 

Go For Deluxe!Go For Deluxe!
Voorgerecht:
Salade Tomaat Burrata
Elegante Kerstsalade eenvoud + luxe
Kerstomaatjes, op een bed van vers geplukte rucola en veldsla 
In het midden prijkt een royale bol van romige burrata, afgewerkt met pesto.

Zalmcocktail
Verse, malse huis gekookte zalm gemengd met een romige frisse cocktaildressing,
handgepelde grijze garnalen ,die zorgen voor een verfijnde ziltige toets en een
heerlijke bite.

Dessert: 
Chocomousse Speculoos topping 
De diepe smaak van chocolade gecombineerd met de kruidige warmte van
speculoos

Tiramisu met wafels en krieken
De sappige, zoetzure krieken voegen een frisse fruitige toets toe, die prachtig
contrasteert met de romigheid van de mascarpone en de structuur van de wafeltjes.

vanaf 10 personen 



Afhalingen  

Kerst 2024

24/12  16u30 - 19u30

25/12  11u00 - 13u00

 25/12  17u00 - 18u30 

Afhalingen 

Oudejaar en Nieuwjaar

31/12 16u30 tot 20u00

01/01 11u00 tot 13u00

01/01 17u00 tot 18u00

    

Van 20/12/2024 tot en met  01/01/2025
 werken we enkel met de gerechten op deze pagina’s

Onze pastabuffetten zijn enkel warm af te halen.


